BIORREMEDIADOR E PROBIOTICO
VIA AGUA OU RACAO
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Equilibra os niveis de aménia, nitrito e nitrato
Reduz a rnortulldad

Consome a matéria organica
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Probiético para Aquacultura
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DUPLO EFEITO-

NA AGUA MODO DE USO

AquaLimp possui atividade biorremediadora,
gerando diversos beneficios para os sistemas:

Validade da 12 meses apis o data de farcacao : 4

Aplicacao via agua, sugere-se realizar uma
pré-diluicao antesda aplicacao.

DUSA

Reduz amonia, nitrito e nitrato Na raga0

Consome o lodo acumulado

Consome os restos de racao e dejetos dos

animais Piscicultura/Carcinicultura

Sistemas intensivos

v Reestabelece a flora microbiana saudavel dos RAS
sistemas Bioflocos
Equilibra a comunidade de algas Aquaponia

Caixas d’agua

Combate microrganismos patogénicos Lagos oramentais

Aquarios

NOS ANIMAIS

Os microrganismos do AquaLimp também
colonizam o trato gastrintestinal dos animais,
causando diversos beneficios:

Lactobacillus lactis..........

v" Aumento da digestibilidade da dieta COMPOSICAO

v" Aumento da absorcao de vitaminas

v" Aumento da absorcdo de minerais plantarum, Lactobacil

v" Aumenta os indices produtivos i

v" Melhora da imunidade APRESENTACAO

v" Aumento da resisténcia a estresses de Produto em forma de
transferéncia Tkg.

v Combate patdgenos internos VALIDADE

v Reduz a mortalidade
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29 para cada Kg.

Na Agua

200 a 500g para cada 10.000 m? de la-
mina de agua, 1 a 2 vezes na semana.

1g para cada mil litros (1m?), aplicar de
1 até 2 vezes na semana. Pode-se reali
zar até 3 aplicacdes ja na primeira se
mana para se estabelecer mais rapida
mente a flora microbiana benéfica.

5g para cada mil litros, semanalmente.

NIVEIS DE GARANTIA

Bacillus subtilis................
Bacillus licheniformis.......
Bacillus amyloliquefaciens.............
Lactobacillus plantarum...

2,75 x 10°uFc/ g
2,08 x 10°uFc/ g
1,73 x 10°Urc/ g
5,34 x 10°uFc/ g
3,56 x 10°uFc/ g

Bacillus subtilis, Bacillus licheniformis,
Bacillus amyloliquefaciens, Lactobacillus

lus lactis e veiculo.

po, embalagens de

1 ano ap6s a data de fabricacao.
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